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Commis de Cuisine

Demichef:in de Partie

Chef:in de Partie

Souschef:in / stv. Küchenchef:in

Küchenchef:in

Küchendirektor:in / Hoteldirektor:in / selbstständige:r Unternehmer:in

Bereiche:
Saucier

Entremetier
Gardemanger:in

Pâtissier

F&B-
Assistent:in 

F&B-
Manager:in

Koch/Köchin
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Die neuen Ausbildungen  
in Hotellerie und Gastronomie=
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